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ZABEZPIECZENIE:
drewniany blat kuchenny

Witaj! Dziekujemy, ze pobrate$ darmowy poradnik, z ktérego dowiesz sie, jak prawidtowo
zabezpieczy¢ drewniany blat kuchenny.

Kuchnia stanowi dla domownikéw bardzo wazne miejsce w rodzinnym zyciu. Duzg wage
przywigzujemy do funkcjonalnosci tego pomieszczenia. Dlatego nierzadko petni funkcje zaréwno
jadalni, jak i pokoju. Kuchnia a zwtaszcza blaty, muszg spetniac rézne funkcje, dlatego drewniane
powierzchnie przy codziennym uzytkowaniu wymagajg szczegdlnej ochrony.

Przy doborze odpowiedniej powtoki do drewnianych blatéw bardzo waznym elementem jest jej
dopuszczenie do kontaktu z zywnoscig. W poradniku podpowiemy, jaki produkt zaréwno chroni,
jak i sprawdza sie w kuchni.




Jaki produkt wybrac?

Czy wyobrazasz sobie sterylng kuchnie, w ktérej nic sie nie rozsypuje, nie wylewa i nie brudzi? Bo
my nie. Kuchnia to zywiot, gdzie zawsze co$ sie dzieje. Dlatego tak kluczowe jest prawidtowe
zabezpieczenie drewnianych blatéw kuchennych.

Przemyslany wyboér produktu to gwarancja ochrony i uzytecznosci przez dtugi czas. Zastanawiasz
sie, ktéry produkt najlepiej sprawdzi sie w tych wymagajgcych warunkach? Odpowiadamy:
olejowosk to najlepszy wybor.

Te powtoki sg naturalne, a zatem w stu procentach bezpieczne dla twojego zdrowia. Zapewniajg
doskonate zabezpieczenie drewna i pozgdany wyglad przez dtugi czas.

Top-Olej do blatow kuchennych Osmo to powtoka na bazie naturalnych olejow i woskow
opracowana specjalnie do drewnianych blatéw kuchennych i mebli. Ten produkt bedzie
najlepszym wyborem.




Dlaczego Top-0lej do blatow kuchennych?
Cztery powody.

PO PIERWSZE: jest naturalny. Powtoka zostata opracowana na
bazie naturalnych olejow i woskéw. W rezultacie jest zdrowa i
ekologiczna. Drewno powstaje wskutek naturalnego procesu
biologicznego. Stad tez surowiec najlepiej czuje sie w towarzystwie
preparatu zgodnego z prawami natury - tj. olejowosku.

PO DRUGIE: cechuje go wysoka odpornos¢ na scieranie, wilgo¢
i zaplamienia. W kuchni to cechy niezbedne. Potgczenie oleju i
wosku scala ze sobg ich zalety. Wosk chroni drewno na zewnatrz,
tworzgc mikroporowatg warstwe, a oleje zabezpieczajg od
wewnatrz, wnikajgc gteboko w strukture surowca. To trwate i
naturalne rozwigzanie.




Dlaczego Top-0Olej do blatow kuchennych?
Cztery powody.

PO TRZECIE: jest dopuszczony do kontaktu z zywnoscig zgodnie z
normg EURO 1186 - czes¢ 5/14. Jest ekologiczny. Pozwala drewnu
oddycha¢, a jednoczesnie jest odporny na zabrudzenia, nie
odpryskuje i nie peka. Po wyschnieciu jest bezpieczny dla ludzi,
zwierzat i roslin, wedtug normy EN 71.3.

PO CZWARTE: jest prosty w zastosowaniu - nie potrzebujemy
fachowca. Bez problemu poradzimy sobie sami - do it yourself.
Olejowosku nie musimy cyklinowaé, a jak wiemy to wielkie
przedsiewziecie: zatrudnienie ekipy, odpowiednie przygotowanie
terenu i dodatkowe koszty. Co wiecej, punktowe naprawy czy
renowacje, takze mozemy wykonywa¢ samodzielnie. Nawet
bardzo burzliwe zycie rodzinne w kuchni, nie ma szans z
profesjonalnym olejowoskiem na blaty kuchenne. Bez trudu
zapewni ochrone np. przed plamami z kawy czy czerwonego wina.

Odpowiedni produkt wybrany? Czas przejs¢ do rzeczy!



KROK 1

Zeszlifuj blat kuchenny

Zabezpieczasz nowy blat kuchenny z surowego drewna? Przeprowadzasz renowacje, poniewaz
blat wymaga odSwiezenia? W obu przypadkach musisz zaopatrzy¢ sie w  Srednio- i
drobnoziarnisty papier Scierny. Aby pyt nie osadzat sie na twojej twarzy, przemys| rowniez zakup
maski ochronnej lub okularéw.

Szlifowanie rozpocznij od najgrubszego papieru Sciernego, a zakoncz na drobnym. Aby nie
uszkodzi¢ drewna, szlifuj wzdtuz ustojenia. Dzieki temu bedziesz miat gwarancje, ze nie powstang
ciezkie do usuniecia rysy.




Odpyl drewno

To nieodzowny element kazdej pracy nad drewnianymi powierzchniami, z tego wzgledu, ze bez
oczyszczenia mebla nie otrzymamy zadowalajgcych efektéw w postaci gtadkiej tafli ochronnej
powtoki. Skutkiem braku czystej nawierzchni bedg pojawiajgce sie bruzdy i pytki, ktore w
kontakcie z mokrg warstwg pozostang na drewnianym blacie.

Do wykonania tego etapu uzyj odkurzacza ze szczotkowg konncowka. Na koniec lekko zwilzong
szmatkg oczys¢ drewno z pozostatych drobin pytu. Poczekaj do catkowitego wyschniecia blatu.




o BTN

Zabezpiecz pozostale meble i podloge

Zanim rozpoczniesz proces olejowania, upewnij sie, ze reszta mebli oraz podtoga w kuchni sg
odpowiednio zabezpieczone i nie ma ryzyka ich uszkodzenia. W tym celu uzyj tasmy oraz folii
malarskiej.




Olejowanie blatu kuchennego

Pamietaj o réwnomiernym naktadaniu olejowosku na blat kuchenny. Do przeprowadzenia tego
procesu uzyj ptaskiego pedzla z naturalnym wtosiem, watek z mikrofibry lub chusteczki easy
pads. Po natozeniu pierwszej warstwy odczekaj 20-30 minut i nadmiar oleju zetrzyj miekka
szmatkg. Potozenie zbyt grubej warstwy Top-oleju lub brak odpowiedniej wentylacji moze
prowadzi¢ do wydtuzenia procesu schniecia. Aby uzyskac wyzszy potysk, na wyschnietg powtoke
nalezy natozy¢ cienko Srodek do czyszczenia i pielegnacji wosku Osmo (dostepny réwniez w
Spray'u), pozostawi¢ do wyschniecia i wypolerowac.



https://osmo.com.pl/produkt/pedzle/
https://osmo.com.pl/produkt/walek-mikrofibry-maly/
https://osmo.com.pl/produkt/chusteczki-easy-pads/
https://osmo.com.pl/produkt/plyn-czyszczenia-sprayu-wewnatrz/
https://osmo.com.pl/produkt/srodek-czyszczenia-pielegnacji-wosku-spray/

Wypoleruj blat kuchenny

Jesli chcesz, aby twoj blat kuchenny uzyskat aksamitny potysk, pamietaj o doktadnym jego
wypolerowaniu. Do przeprowadzenia tego etapu uzyj szmatek z miekkich tkanin, np. flaneli, filcu
czy bawetny. Wykonuj doktadne okrezne ruchy, nie pomijajgc zadnego miejsca.

PAMIETAJ: Regularna konserwacja drewnianego blatu kuchennego jest konieczna, by utrzymac

pozgdany wyglad. Gdy zauwazysz, ze twoj blat traci potysk, przeprowadz jg ponownie (Srednio co
6 miesiecy).

LINK DO VIDEO
INSTRUKCIJI



https://osmo.com.pl/osmo/aktualnosci/
https://www.youtube.com/watch?v=O21pmTzlJoc&t=4s

Osmo poleca

W asortymencie marki Osmo posiadamy wiele produktéw najwyzszej jakosci, a z myslg o
specjalnych potrzebach drewnianych blatéw kuchennych stworzyliSmy dedykowang powtoke.

Top-Olej do blatéw kuchennych Osmo to powtoka na bazie
— naturalnych olejéw i woskdw opracowana specjalnie do
drewnianych blatow kuchennych i mebli. Zostat stworzony na
- bazie naturalnych olejow i woskow roslinnych. Pozwala drewnu
OSmOf swobodnie oddychaé, nie peka, nie tuszczy sie, ani nie
odpryskuje. Pokryta nim powierzchnia jest odporna na
zabrudzenia z wina, piwa, coli, kawy, herbaty, sokow
owocowych, mleka, wody itd. Zachowuje naturalne piekno
drewnianych powierzchni, chroniac je przed wilgocia i
powstawaniem plam.
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https://osmo.com.pl/produkt/top-olej-blatow-kuchennych/

PRZYDATNE LINKI

PRODUKTY DO AKCESORIA DO

WEWNATRZ OLEJOWANIA

PORADY AKTUALNOSCI
OSMO OSMO

3
‘s :



https://osmo.com.pl/kategoria-produktu/do-wewnatrz/
https://osmo.com.pl/kategoria-produktu/akcesoria-i-narzedzia/
https://osmo.com.pl/porady/ogolne/
https://osmo.com.pl/osmo/aktualnosci/

ZAINSPIRU]J SIE!

Szukasz inspiracji? Wejdz na naszg strone i zobacz najnowsze realizacje!

KLIKNIJ TU



https://osmo.com.pl/realizacje/

